Ostres naturals.

Ostres [ salsa Super.

Verdures Super en conserva.

Anxoves de LEscala/ llimona / pols de bitxo.
Cecinade cavall.

Mongetes tendres / pestoall d"6s / emulsio dametlla /
anous.

Cabdells alabrasa/ salsa César.

Flors de carbassé6 en tempura.

Veratalabrasa.
Tataki de bonitol / ajoblanco danacard / cirera.
Calamar fregit / mahonesa de julivert.

Cansalada “Capitelli” ala planxa / alberginia Thai / menta.
Lletons de vedella / suc de pollastre amb citrics.

Botifarra d'escalivada/ oli de nyora / ceba caramelsitzada /
mostassa pickle.

Amanida de cogombre / créeme fraiche / oli picant amb sésam.

Amanida de tomaquets.
Amanida mixta verda.

Cireres / nata muntada / salic.

Albercoc alabrasa [ milfulles / caramel [ iogurt.

Pa de massamare / oli doliva Exxtra 20 aniversari Xemei.

*Men subjecte a canvis segons temporada.

BCN

Ostras natural.

Ostras [ salsa Super.

Verduras Super en conserva.

Anchoas de LEscala/limén / polvo de guindilla.
Cecinade caballo.

Judias verdes / pesto de djo de oso / emulsion de almendra /
nueces.

Cogollos alabrasa/ salsa César.

Flores de calabacin en tempura.

Cabdllaalabrasa.
Tataki de bonito / djo blanco de anacardos / cereza.
Calamares fritos / mayo de pereiil / lima

Pancetta “Capitelli” ala plancha / berenjena Thai / menta.
Mollejas de ternera / jugo de pollo con citricos.

Butifarra de escalivada / aceite de fiora / cebolla caramelizada /
mostaza encurtida.

Ensalada de pepino / créme fraiche / aceite picante con sésamo
Ensalada de tomates.

Ensalada mixta verde.

Cerezas [ nata montada / sadico.

Albaricogue alabrasa / hojaldre / caramelo / yogurt.

Pan de masamadre / aceite de oliva Exxtra 20 aniversario Xemei.

Gent de Mercat

Natural oysters.

Oysters / salsa Super.

Vegetables Super preserved.

Anchovies from LEscala / lemon / chili powder.
Horse cecina.

Greenbeans [ wild garlic pesto / almond emulsion /
walnuts.

Grilled lettuce hearts / Caesar sauce.

Courgette flowers in tempura.

Grilled mackerel.
Bonito tataki / cashew ajoblanco / cherry.
Fried squid / parsley mayo.

Grilled “Capitelli “ pancetta / Thai aubergine / mint.

Veal sweetbreads / chicken and citrus jus.

Botifarra with escalivada / fiora pepper oil / caramelized onion /
mustard.

Cucumber salad / créme fraiche / spicy oil with sesame.
Tomato salad.

Mixed green salad.

Cherries [ whipped cream / eldelflower.

Grilled apricot / puff pastry / caramel / yoghurt.

Sourdough bread/ Exxtra olive oil Xemei 20th anniversary

*Menu subject to changes according to season.



