Piatti del glorno

17. Dezember bis 19. Dezember 2025

Suppe oder Salat

Mittwoch - Freitag

Angus-Rindsbratwurst
vom Silberdistelhof aus Holderbank
an Zwiebelsauce mit
Kartoffelstock und Gemiuse

24.5

Vegetariano

~Vegi Capuns”
In Mangold gerollter Spatzliteig
mit knackigem Gemuise,
gratiniert mit wirzigem Bergkase

23.5

®
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Vegi-Menu mit Salat oder Suppe — 23.5
,Vegi Capuns” In Mangold gerollter Spatzliteig mit knackigem Gemdise,
gratiniert mit wiirzigem Bergkase

Tagessuppe — Vorspeise 7 | Hauptgang 13

Bunter Blattsalat — 9
French Dressing oder Chutz Vinaigrette

Bunter Blattsalat mit knackigem Gemiise — 12
French Dressing oder Chutz Vinaigrette

Battuta di manzo — Vorspeise 24 | Hauptgang 36
Piemontesisches Rindstatar, Artischocken-Sardellencreme, gerdstetes
Sauerteigbrot

Salsiccia ,,Chutz“ — 34
Unsere eigene Grillschnecke von Martin Stettler, Schiipfen BE
mit Maisspatzli und Rotkraut

Entrecote Café de Paris — 48
Gebratenes Rinds-Entrecote CH, Krauterbutter,
Pommes Frites, Gemise

Capuns Val Lumnezia — 29
In Mangold gerollter Spatzliteig mit Salsiz, gratiniert mit Bergkase

Hausgemachte Canestri-Pasta all’Amatriciana — 26
an kraftiger Tomatensugo mit gerduchertem Bauchspeck

Hausgemachte Mafaldine-Pasta ai Porcini — 36
an Steinpilz-Rahmsauce mit gebratenen Steinpilzen und Thymian
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