Ostranatural. 4,8 €

Ostra/ salsa Super. 4,8 €

Verdures Superenconserva. 7,5 €

Anxoves de LEscala/ llimona/ pols de bitxo. 8 €
Cecinadecavall. 8€

Calamar fregit / tartara de julivert. 14 €

Remolatxa rostida / raim /creme fraiche d'all negre.. 13,5 €
Cabdells alabrasa / mahonesa dametlla / bottarga. (*) 11,5 €

Mollalabrasa. 20€
Crude corball / bisque / pa fregit / cibulet. 19,5€

Secret Ibéric “Maldonado” alabrasa 19,5 €

Lletons de vedella / reducci6 de pollastre amb citrics. 18 €
Botifarra de bolets / suci pickle de bolets 17 €

Patata baby / maionesa fumada/ sal de romani 10 €
Pastanaga a brasa / salsa tamarinde / coriandre. (*) 10 €

Espinacs/all/ bitxo..6 €

Milfulles / crema chantilly al whisky / fava tonka. 7,5 €
Caqui / castanya / mandarina / crumble de cacau 8 €

Pa de massamare / oli doliva Exxtra 20 aniversari Xemei. 3,5 €

(*) Pot ésser adaptat per avegetarians

*MenU subject a canvis segons disponibilitat de producte.

BCN

Ostranatural. 4,8€

Ostra/ salsa Super. 4,8 €

Verduras Superenconserva. 7,5 €

Anchoas de LEscala/limén / polvo de guindilla. 8 €
Cecinadecaballo. 8€

Calamar frito / tartara de perejil. 14€

Remolacha asada / uva fcreme fraiche de ajonegro. 13,5 €
Cogollos alabrasa/ mayo de almendra / bottarga. (*) 11,5 €

Salmonete alabrasa.20 €
Crudo de corvina / bisque / pan frito / cebollino. 19,5 €

Secretoibérico “Maldonado” ala brasa 19,5 €

Mollejas de ternera / reduccion de pollo con citricos. 18 €
Butifarra de setas/ jugoy pickle de setas 17€

Patata baby / mayonesa ahumada/ salde romero10 €
Zanahoriaabrasa / salsa tamarindo / cilantro. (*) 10 €

Espinacas / djo / guindillo. 6 €

Milhojas / crema chantilly al whisky / haba tonka. 7,5 €
Caqui / castaria / mandarina /crumble de cacao 8 €

Pan de masamadre / aceite de oliva Exxtra 20 aniversario Xemei. 3,5 €

(*) Adaptable paravegetarianos

Gent de Mercat

Natural oyster. 4,8 €

Oyster [ salsaSuper. 4,8 €

Vegetables Super preserved. 7,5 €

Anchovies from LEscala / lemon / chilipowder. 8 €
Horse cecina. 8 €

Fried squid / parsley tartare. 14 €

Roasted beetroot / grapes / black garlic creme fraiche. 13,5 €
Grilled lettuce hearts / almond mayo / bottarga. (*) 11,5 €

Grilledred mullet. 20 €
Corvina crudo/ bisque / fried bread / chives. 19,5€

Grilled secreto Ibérico “Maldonado” 19,5 €

Veal sweetbreads / chicken and citrus jus. 18 €

Botifarra with mushroom / mushroom sauce and pickles. 17€
Baby potato / smoked mayonnaise / rosemary salt. 10 €
Grilled carrots / tamarind sauce / cilantro.(*) 10 €

Spinach / garlic / chili.6 €

Milfeuille / whisky chantilly cream / tonkabean. 7,5 €
Persimmon / chestnut / mandarin / cocoa crumble .8 €

Sourdough bread/ Exxtra olive oil Xemei 20th anniversary 3,5 €

(*) Can be modified to suit vegetarians

*Menu subject to change according to product availability



