Piatti del glorno

25. Februar bis 27. Februar 2026

Suppe oder Salat

Mittwoch - Freitag

,Backfisch vom Kabeljau”
Im Bierteig knusprig ausgebacken,
serviert mit Salzkartoffeln
und Remoulade

24.5

Vegetariano

Knusprige Kartoffeltatschli
an cremigem Gurkensalat
mit eingelegten Radiesli

23.5
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ittag

Vegi-Menu mit Salat oder Suppe — 23.5
Knusprige Kartoffeltdtschli an cremigem Gurkensalat
mit eingelegten Radiesli

Tagessuppe — Vorspeise 7 | Hauptgang 13

Bunter Blattsalat — 9
French Dressing oder Chutz Vinaigrette

Bunter Blattsalat mit knackigem Gemiise — 12
French Dressing oder Chutz Vinaigrette

Battuta di manzo — Vorspeise 24 | Hauptgang 36
Piemontesisches Rindstatar, Artischocken-Sardellencreme, gerdstetes
Sauerteigbrot

Salsiccia ,,Chutz“ — 34
Unsere eigene Grillschnecke von Martin Stettler, Schiipfen BE
mit hausgemachten Nideli und Gemiise

Petit Tender — 45
Rosa gebratenes flaches Filet vom Rind
an rauchiger Speckmarmelade mit Gemiise und Pommes Frites

Capuns Val Lumnezia — 29
In Mangold gerollter Spatzliteig mit Salsiz, gratiniert mit Bergkase

Hausgemachte Gnocchetti-Pasta ai Carciofi — 26
an Artischockencreme mit frittierten Artischocken und Zitrone

Hausgemachte Campanelle-Pasta al ragu bianco di vitello — 36
an weisser Kalbsbolognese

N Y VYNV YNV NV NN N




